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Konferencja podsumowujaca DNI KARPIA 2021

Kolejna, 16 edycja Dni Karpia juz za nami. Ponad 85 wydarzen (rekordowa liczba! A razem z nowoS$ciami
kulinarnymi az 97), 11 intensywnych weekendéw (od wrzesnia do polowy listopada), 56%
powracajacych uczestnikéw i 80% zadowolonych uczestnikow wydarzen, ktorzy wydali najwyzszg
ocene¢ organizatorom (rekord opinii na 5!).

Wsparcie krotkiego tancucha dostaw, wspotpraca z lokalnymi przedsigbiorcami, przedstawienie oferty
turystycznej bazujacej na gospodarce rybackiej Doliny Baryczy to priorytety, ktére przy$wiecaja Dniom
Karpia. Zauwazamy, ze rok rocznie zwicksza si¢ §wiadomos$¢ spozycia ryb i pochodzenia lokalnego karpia — a
to dla nas najwicksza nagroda za wspolny wysitek wlozony w organizacj¢ najdtuzszej trwajacego cyklu
wydarzen w Polsce.

Odpowiadajac na wyzwania terazniejszosci w edycji 2021 wprowadziliSmy nowosci kulinarne — ,,Talerzy
RYBNYCH rozmaito$ci” i ryby na wynos (przetwory rybne w sloikach).

»W tym roku ,, Talerze RYBNYCH rozmaito$ci” serwowaty cztery restauracje (Gospoda 8 Ryb, Karczma
Gorecznik, Restauracja W Starym Mtynie, Restauracja Lido), ale uczestnicy juz pokochali ta nowa forme
biesiadowania, dlatego zamierzamy w nastgpnym roku kontynuowaé te wydarzenia” — méwi Anna
Urbanczyk, koordynator Dni Karpia (Stowarzyszenie ,,Partnerstwo dla Doliny Baryczy™)”

Zwienczeniem kolejnej edycji jest organizacja konferencji podsumowujacej, ktora w tym roku odbyla si¢ 12
stycznia 2022 roku w Campusie Domastawice. Zaproszeni zostali m.in.: organizatorzy wydarzen tegorocznej
edycji, partnerzy w dystrybucji, partnerzy medialni, partnerzy nagrodobrania i partnerzy w promocji, wraz z
przedstawicielami 8 gmin Doliny Baryczy.

Prezes Stowarzyszenia ,,PARTNERSTWO dla Doliny Baryczy” Inga Demianiuk-Ozga zaczgta od powitania
gosci, omowienia nowosci i podsumowania tegorocznej edycji Dni Karpia.

Z ankiet, ktore wypelniajg uczestnicy wynika, ze:

- najczesciej o Dniach Karpia dowiadujemy si¢ od znajomych,

- wigcej niz potowa respondentéw uczestniczy w Dniach Karpia po raz kolejny,

- najwigksza grupa to osoby w wieku 30-45 z wyksztatceniem wyzszym,

- nasi uczestnicy pochodza az z 10 regionow Polski

Czas migdzy podsumowaniem, degustacjg i podzigkowaniami umilata nam kapela ,,Twardograje”.

Dzickowalismy wszystkim, ktoérzy w wiekszy lub mniejszy sposéb przyczynili si¢ do sukcesu tej edycji.
Partnerom w promocji - osmiu gminom Doliny Baryczy, Urzgdowi Marszatkowskiemu Wojewodztwa
Dolnoslaskiego, Urzgdowi Marszatkowskiemu Wojewoddztwa Wielkopolskiego, Ministerstwu Rolnictwa i
Rozwoju Wsi, Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, Browarowi Nepomucen, Stawom
Milickim, partnerom w dystrybucji, ktérzy pomagaja w rozdawaniu materiatdw promocyjnych w Dolinie
Baryczy 1 poza nig, mediom, dzigki, ktorym wiesci docierajg w kraju 1 za granice, przedsigbiorcom lokalnym
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czyli partnerom nagrodobrania, ktorzy przeznaczyli swoje produkty, ustugi jako nagrody w
NAGRODObraniu (kazdy, kto kupit bilet lub odebral bon mogt odebraé gwarantowana nagrodg) oraz
organizatorom poszczegolnych wydarzen.

Konkurs Mistrz Karpia 2021 na konferencji podsumowujacej Dni Karpia

Wszyscy uczestnicy mieli okazj¢ sprobowaé najlepszych dan z Kolacji Rybnych ,Ryba do syta” i zup
rybnych z ,Talerzy RYBNYCH rozmaitosci” oraz zaglosowa¢ na najlepszg z nich. Poza nagroda
publicznos$ci, zostaty rowniez przyznane nagrody jury (professional). Jury w sktadzie: Barbara Jakimowicz-
Klein — dziennikarka kulinarna, Agnieszka Hajbura-Michatowska — Apetyt na Wroctaw, Zbigniew Kozlik —
szef kuchni Hotel Park Plaza, Grzegorz Pomietlo — szef kuchni Art Hotelu, Mateusz Zielonka — zwycigzca 6
edycji MasterChef wytonito zwycigzcow.

Mistrzem Karpia 2021 w kategorii potrawa z karpia zostala:

- nagroda Jury professional: Karczma Rybna ,,Ruda Zmigrodzka”, za danie KARPIOWE pierogi w dwoch
odstonach

Mistrzem Karpia 2021 w kategorii potrawa z ryb stodkowodnych zostala:

- nagroda Jury professional: Gospoda ,,8 Ryb”, za danie Amur w maslance z oliwg koperkowa i puree
ziemniaczanym z gabka pietruszkowa

Mistrzem Karpia 2021 w kategorii najlepsza zupa rybna z ,,Talerzy RYBNYCH rozmaitosci” zostala:

- nagroda Jury professional: Karczma ,,Goérecznik”, za danie Krem z pieczonych buraczkow z wedzonym
karpiem

Mistrzem Karpia 2021 w kategorii najlepsza potrawa z kolacji ,,Ryba do syta” i ,,Talerzy RYBNYCH
rozmaitos$ci” zostala:

- nagroda publicznos$ci: Restauracja Niezty Ferment, za danie: Hrabia Sandacz w polgczeniu z porem,
wyeksponowany na warzywnym ratatouille

Kazdy uczestnik konferencji otrzymal przewodnik ..Odkryj Doline Baryczy”. kalendarz oraz mial mozliwosé
wylosowania kosza lokalnych produktow.

Autorem zdje¢¢ z konferencji jest fotograf Marcin Skiba.

Osoba do kontaktu: Anna Urbanczyk tel. 71 38 30 432 wew. 21, badz mailowo partnerstwo@nasza.barycz.pl

Link do zdje¢ z konferencji: https://drive.google.com/drive/folders/165-
KXE00S9TfZsBnnzKUOz3Sv0UcIT8d?usp=sharing
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